Checklist Service Opening

In de zomer, begin buiten; in de winter, begin binnen.


Buiten:
· Breng de units naar buiten en sluit het scherm aan
· Zet de stoelen en tafels van de luifel buiten neer
· Zet de grijze stoelen en borden buiten
· Leg drankenmenu’s, planten, kaarsenhouders en ontbijtbuffetmenu’s op de tafels buiten
· Bereid de units voor, inclusief de restokast:
· Vul met voldoende bakjes voor vuil bestek en grijze bakjes; controleer de keuken boven voor extra indien nodig
· Leg een zeepje neer
· Zorg dat alle units bestek, buffetborden, zout & peper en extra suiker en melk voor koffiebestellingen hebben
· (Indien van toepassing) Open de parasols en zet de verwarming aan

Binnen:
· Controleer of de ontbijtmenu’s klaarstaan en vraag de keuken of je ergens mee kunt helpen
· Steek de kaarsen aan en controleer of alle tafels schoon zijn met buffetmenu’s erop
· Open de gordijnen
· Breng personeelsspullen naar de vloer

Na de opening:
· Controleer de reserveringen, schrijf ze op voor de bar en zet de bordjes neer
· Haal om 11:00 de buffetmenu’s op en vervang ze door de normale H&H-menu’s
· Maak de buffetmenu’s zo snel mogelijk schoon
