Checklist Bar Overdracht

· Leeg de spoelbakken, maak ze schoon en vul ze opnieuw
· Maak het filter van de vaatwasser schoon en zet hem op hygiëne
· Zorg dat alle aanvullingen gedaan zijn
· Frisdrank, bier, cocktailkoelkast, wijn, vaten, sterke drank
· Controleer ook of de koffiehoek (waar borden, lepels etc. staan) volledig aangevuld is
· Maak de koffiemachine, opschuimkannetjes schoon en leeg de koffie “prullenbak”
· Leeg de bakken van de sinaasappelpersmachine
· Verwissel alle handdoeken
· Haal alle zwarte doppen van de flessen en zet ze in de vaatwasser; bewaar ze daarna in een wijnkoeler zodat de avondploeg ze terug kan plaatsen
· Vraag aan de inkomende barmedewerkers of er genoeg voorgesneden fruit, munt, gember en slagroom is
· Controleer ook samen de voormixen
· Stuur de ijsemmers naar boven
· Veeg de vloer
· Laat de baroppervlakken netjes en opgeruimd achter
· Controleer de backspace en ruim extra karton op
· Gooi het afval en karton weg
· Vraag het serviceteam of zij hulp kunnen gebruiken van de bar of runners!
